
Käsekuchen-Muffins

Eier trennen und das Eiweiß mit einer Prise Salz steif 

schlagen. Eigelb und Zucker schaumig schlagen und 

den Quark, die Zitronenschale und den Saft, sowie 

das Puddingpulver, Mehl und Vanillezucker kurz 

unterrühren. Danach den Eischnee unterheben. Auf 

ein Muffin-Backblech Papierförmchen bereitstellen und 

die Masse einfüllen. Muffins im vorgeheitztem 

Backofen bei 180°(Umluft 168°,Gas Stufe 2-3) auf der 

mittigen Schienen(2.Schiene von unten)ca.20-

25Min.backen. Muffins auskühlen lassen und 

anschließend mit Puderzucker bestäuben.



https://www.berkeleyside.org/2015/07/21/aperol-spritz-cupcakes-sweet-sour-scrumptious



